DOLCE SAPURE

AAAAAAAAAAAAA



POUR OUVRIR L "APETIT

SOUPE DE TOMATE % 5.00€
PAIN A L’ AIL AVEC FROMAGE % 4.00€

PAIN A L’ AIL AC FROMAGE ET VENTRICINE 5.00€

GNOCCHI FRIT Y% 4.50€
AILES DE POULET 10.00€
CARPACCIO DE BRESAOLA 17.50€

Bresaola, Parmesan, Salade, Peperoncino, Oignon Balsamique, Olives
Taggiasche et Citronnelle.

CARPACCIO DE SAUMON 17.50€

Saumon Tranché Parfumé a la Citronnette, Salade Ibérique, Oignon
Rouge et Peperoncino.

TEMPURA DE CREVETTE 13.50€

PLATEAU DOLCE SAPORE (4 pers.) 26.00€

Bresaola, Jambon de Parme, Saucisson, Salami Piquant, Speck,
Gorgonzola, Provolone Fumé, Burrata, Taleggio, Fontina, Confiture,
Noix, Balsamique et Gnocchi Frit.

PLATEAU MIXTE (2 pers.) 19.00€

Bresaola, Jambon de Parme, Saucisson, Salami Piquant, Speck,
Gorgonzola, Provolone Fumé, Burrata, Taleggio, Fontina, Confiture,
Noix, Balsamique et Gnocchi Frit.

BRUSCHETTA NONNA (4 unites) 11.00€

Pain grillé, Mozzarella di Bufala, Jambon de Parme, Roquette, Tomate
Cherry, Filet d'Huile d'Olive Extra Vierge, Basilic et Balsamique.

BRUSCHETTA SABOR NOSTRO (4 unites) 13.00€

Pain grillé, Mozzarella, Roquette, Mortadelle de Bologne, Tomate
Semi-Séchée, Sauce Pesto, Ricotta di Bufala, Pistache et Balsamique.

BRUSCHETTA SALMONE (4 unitées) 12.00€

Pain grillé, Ricotta di Bufala, Avocat, Saumon Fumé Aromatisé aux
Herbes, a la Roquette et (Eufs de poissons.

BRUSCHETTA TRILOGIE (3 unités) 11.00€

3 Saveurs Différentes

BRUSCHETTA DOLCE SAPORE (4 unités) 11.00€

Pain grillé, Ricotta di Bufala, Roquette, Jambon fumé, Noix, Miel et
Figues Fraiches.

BRUSCHETTA VEGETARIENNE (4 unités)¥% 11.50€

Pain grillé, Roquette, Mozzarella di Bufala, Ricotta di Bufala, Pistache
et Huile d “Olive Extra Vierge.

BURRATA 14.50€

Salade Ibérique, Roquette, Burrata, Olive Taggiasche, Tomate
Semi-Séchée, Jambon de Parme, Salami Ventricina, Peperoncino,
Sauce Pesto, Pistache et Focaccia.

SUSHI DS (4 unités) 15.00€

Sushi a Base de Pate a Pizza.

JAMBOM FUME & GNOCCHI 13.00€

Y Végétariennes

dolcesaporepizzaria.com O WIFI PASSWORD: sabordeitalia



POUR MANGER AVEC PLAISIR

PIZZAS

DOLCE SAPORE 22.50€

Sauce Tomate, Mozzarella, Pomme, Speck, Tomate Cherry, Noix, Miel et
Burrata.

FICHI E CRUDO ¥ v @ 23.00€

Mozzarella Fior di Latte, Tomate Cherry Rétie au Four a Bois, Figue
Biologique, Jambon Porc Noir Bolota, Gorgonzola Dop, Burrata et
Pistache.

ARDENTE 18.50€

Sauce Tomate, Mozzarella, Salami Piquant, Ananas Frais et Crevette
Sautée.

VENEZA 19.50€

Sauce Tomate, Mozzarella Fraiche, Bresaola, Roquette, Copeaux de
Parmesan, Filet d “Huile d*Olive Extra Vierge et Lime.

NONNA TERESA 18.00€

Sauce Tomate, Mozzarella, Jambon de Parme, Roquette, Tomate
Cherry, Copeaux de Parmesan, Origans et Filet d “Olive Extra Vierge.

SALMONE 22.00€

Sauce Tomate, Mozzarella, Roquette, Tomate Cherry, Saumon Fume,
Amande Tranchée, Copeaux de Parmesan, Burrata et Balsamique.

SOLEO MIO W 19.00€

Sauce Tomate, Mozzarella, Ventricine, Spack, Oignon Rouge, Olive
Taggiasche, (Euf, Copeaux de Parmesan et Origans.

D’EL MAR 16.50€

Sauce Tomate, Mozzarella, Roquette, Crevette a [ Ail et Sauce
Aigre-Douce

NAPOLI i 17.50€

Sauce Tomate, Mozzarella di Bufala, Anchois, Frutti del Cappero,
Tomate Semi-Séchée et Filet d “Huile D * Olive Extra Vierge.

DOM RAFAEL & 17.50€

Sauce Tomate, Mozzarella di Bufula, Tomate Semi-Séchée, Salami
Piquant, Ananas Frais, Copeaux de Parmesan et Creme Balsamique.

GENOVA @ 18.00€

Sauce Tomate, Mozzarella, Crevette Sautée, Ananas Frais, Oignon
Rouge et Thon.

AOSTA W/ 22.00€

Sauce Pesto Genovese, Mozzarella Fior di Latte, Jambon San Daniel,
Tomate Semi-Séchée.

BELLA ITALIA @ 20.00€

Sauce Tomate, Mozzarella, Jambon de Parme, Burrata, Pistache, Sauce
Pesto et Basilic.

W Suggestion du Chef

) Calzone Y Végétariennes

BOLOGNA @ 19.00€

Mozzarella, Roquette, Mortadelle de Bologne, Tomate Semi-Séchée,
Sauce Pesto, Ricotta di Bufala, Pistache et Balsamique.

MARLUZZA 21.00€

Sauce Tomate, Mozzarella, Bacon, Crevette Sautée, Roquette, Tomate
Semi-Séchée, Burrata et Basilic.

CAMPOBASSO &’ @ 22.00€

Scamorza Affumicata, Mozzarella di Bufula, Mortadelle a la Pistache,
Burrata, Copeaux de Truffe, Parmigiano Reggiano et Parfumée avec des
Feuilles de Basilic.

L'AQUILA & 22.00€

Sauce Pesto Genovese, Mozzarella Fior di Latte, Bresaola, Burrata,
Pignons et Aromatisée avec un Filet de Miel.

MILANO & 22.00€

Sauce Tomate, Mozzarella Fior di Latte, Roquette, Jambon San Daniel,
Tomate Semi-Séchée, Oignon Caramélisé et Burrata.

FORMAGGIOSA ’ @ 24.00€

Mozzarella Fior di Latte, Gorgonzola, Poire Caramélisée, Noix, Jambon
Bolota et Filet de Miel.

DI TRUFA @ Y 23.50€

Mozzarella, Truffe, Sélection de Champignons Frais, Parmesan et
Burrata.

4 FORMAGGI @ ‘v 13.50€

Mozzarella, Provolone Fumé, Parmesan et Gorgonzola.

FIRENZE W 22.00€

Sauce Tomate Cherry Jaune, Mozzarella Fior di Latte, Pepperoni,
Crevettes Sautées a [ “Ail, Ricotta di Bufala et Parfumée avec des
Feuilles de Basilic.

CALZONE PALERMO % 14.00€

Sauce Tomate, Mozzarella, Champignons Frais, Bacon, Salami Piquant,
(Euf, Tomate Cherry, Parmesan, Balsamique, Olives Taggiasche, Origans
et Frutti del Cappero.

CALZONE CAPRI w 9 14.00€

Sauce Tomate, Mozzarella Fior di Latte, Jambon, Saucisse,
Champignons Frais, Oignon Caramélisé et Sauce Pesto.

NONNA VITORIA 14.00€

Sauce Tomate, Mozzarella, Jambon Extra, Salami Piquant, Poivrons,
Champignons Frais, Olives Taggiasche et Origans avec Filet D Huile
D’ Olive Extra Vierge.

DIAVOLA 13.50€

Sauce Tomate, Mozzarella, Ventricine Calabrese Piquant et Basilic.

Piquantes @ Blanches



POUR MANGER AVEC PLAISIR

PEPPERONI 13.50€

Sauce Tomate, Mozzarella, Salami Piquant, (Euf, Olive Taggiasche et
Origans.

MARGHERITA % 10.00€

Sauce Tomate, Mozzarella et Basilic.

BUFALA v 12.00€

Sauce Tomate, Mozzarella di Bufala, Tomate Cherry Parfumé a L “All,
Basilic et Filet d “Huile d * Olive Extra Vierge.

CAMPONESA 13.50€

Sauce Tomate, Mozzarella, Légumes Grillés, Frutti del Cappero, Olives
Taggiasche, Tomate Cherry, Tomate Semi-Séchée, Basilic, Champignons
Frais et Origans.

BOLOGNESA 12.00€

Mozzarella, Bolognaise, Parmesan et Origans.

MAMMA MARIA 13.00€

Sauce Tomate, Tomate Cherry, Mozzarella, Champignons Frais,
Ananas Frais, Bacon et Origans.

Fais Ta Propre Pizza !

BASE DE PIZZA 10.00€

Sauce Tomate et Mozzarella.

INGREDIENTS:

CLASSIQUES +1.50€/chacun

Jambon, Poulet, Saucisse, Chorizo, Bacon, Bolognaise, Thon,
Champignons, Tomate Cherry, Maiz, Poivrons, Roquette, Oignon
Rouge, Oignon Caramélisé, Olives Taggiasche, Ananas, (Euf et Frutti
DelCappero.

SPECIAUX +2.50€/chacun

Gorgonzola, Provolone, Tomate Semi-Séchee, Mozzarella di Bufula,
Peperonccino avec Fromage, Salami Piquant et Parmigiano Reggiano.

PREMIUM +4.00€/chacun

Crevette, Jambon de Parme, Bresaola et Burrata.

GOLD +6.00€/chacun

Saumon fumé et truffe.

PATES

LASAGNE ALLA BOLOGNESE 16.00€

Pates Fraiches, Bolognaise, Bechamel, Parmesan, Mozzarella, Basilic et
Origans.

PENNE ALLA BOLOGNESE 13.00€

Sauce Tomate, Bolognaise et Parmesan.

SPAGHETTI ALLA CARBONARA 13.00€

Bacon, (Euf et Parmesan.

SPAGHETTI NERO 19.20€
Spaghetti Nero, Crevette, Poulpe, Calamar, Coque et Moule.

RIGATONI AL FORNO 14.00€

Rigatoni, Bacon, Bolognaise, Parmesan et Olives Taggiasche.

PASTA TRUFATA ¥ 21.00€

Sélection de Champignons Sauvages, Parmesan, Truffe et Persil.

PASTA DI PESTO ‘¥ 17.00€

Pasta, Sauce Pesto et Burrata.

LASAGNE DI VEGETALI ‘¥ 16.00€

Pasta Fresca, Bechamel, Courgette, Aubergine, Poivrons, Parmesan,
Mozzarella, Tomate Cherry, Champignons, Herbes de Provence, Basilic
et Origans.

PACCHERI AL POMODORO ET BURRATAY 18.00€

RIGATONI AL POLLO 17.00€

Rigatoni, Poulet Sauté, Tomate Semi-Séchée et Tomate Cherry.

GNOCCHI ALLA SORRENTINA Y 18.00€

Base de pain, Gnocchi, Sauce Tomate, Mozzarela di Bufula et Aromatisé
au Basilic.

LINGUINI FRUTTI DI MARE 28.00€

Linguini, Crevette Tigrée Braisée, Crevette et Tomate Cherry.

Piguantes Y Végétariennes



POUR MANGER AVEC PLAISIR

PLATS

FRANCESINHA DOLCE SAPORE 18.00€

Pain Artisanal Spécial, Filet de Beeuf, Jambon, Saucisse de Bolhdo,
Pepperoni, Saucisse, (Euf, Mozzarella, Sauce Maison et Frites.
(Cuit au four a bois).

FRANCESINHA ALCATARA 15.00€

Pain Artisanal Spécial, Alcatara, Saucisse, Jambon, Paio, (Euf,
Fromage, Sauce Maison et Frites. (Cuit au four a bois).

FRANCESINHA POLLO 15.00€

Pain Artisanal Spécial, Escalopes de Poulet, Saucisse, Jambon, Paio,
(Euf, Fromage, Sauce Maison et Frites. (Cuit au four a bois).

BISTECA DOLCE SAPORE 18.00€

Steak (environ 250g), Pommes de terre rustiques, Salade Ibérique,
Sauces, Poivrons et Tomate Cherry.

NOSTRU BIFE 45.00€

Steak (environ 800g) avec Réduction au Vin de Porto, Pommes de Terre
Rustiques, Salade Rustique, Poivrons et Tomate Cherry.

BERINJELA ALLA PARMIGIANA % 15.00€

Aubergine, Sauce Tomate, Mozzarella, Parmesan et Basilic.

RISOTTO DI GAMBERETTI 20.00€

Risotto, Gambas et Beurre.

RISOTTO SILVESTRE ¥ 18.00€

Risotto, Trilogie de Champignons Sauvages, Beurre et Parmesan.

ASPARAGUS RISOTTO ¥ 19.00€

Risotto, Asperges, Beurre et Parmesan.

PESTO RISOTTO ‘¥ 18.00€

Risotto, Sauce Pesto, Beurre et Parmesan.

RISOTTO CAPRESE ‘¥ 18.00€

Risotto, Sauce Tomate, Mozzarella di Bufala, Tomate Cherry,
Basilic, Beurre et Parmesan.

SALADES

PIZZAIOLLO 15.00€

Salade Ibérique, Ananas Frais, Jambon de Parme, Oignon Rouge,
Mozzarella di Bufala, Sauce Vinaigrette, Olives Taggiasche, Tomate
Semi-Séchée, Tomate Cherry, Sauce Pesto, Frutti del Cappero et
Creme Balsamique.

OCEAN 16.00€

Salade Ibérique, Roquette, Saumon Fumé, Tomate Cherry, Oignon
Rouge, Crevette, Ananas Frais et Balsamique.

PRINTEMPS 13.00€

Salade Ibérique, Tomate, Olives Taggiasche, Oignon Roug e, Ananas
Frais, Roquette, Cépres, Tomate Séchée, Mozzarella Fraiche et
Parmesan.

CAPRESE 12.50€

Tomate, Mozzarella di Bufala, Origans, Sauce Pesto, Basilic et
Balsamique.

DI POLLO 14.00€

Salada Ibérique, Roquette, Tomate Cherry, Poulet Sauté, Mozzarella di
Bufala, Croutons, (Euf, Noix, Avocat, Citronette et Balsamique.

Y \égétariennes



POUR SE REGALER

POMME CRUMBLE

Avec Glace a la Vanille

FONDANT DOLCE SALPORE

FONDANT AU CARAMEL

Avec Glace a la Vanille

FONDANT AU CHOCOLAT

Avec Glace a la Vanille

TIRAMISU

PANNA COTTA AU CAFE
Avec Café

PANNA COTTA AUX FRUITS ROUGES
MOUSSE AU CHOCOLAT

ANANAS

FRUIT DE SAISON

GLACE A LA VANILLE (2 Boules)

GLACE A LA MANDARINE (2 Boules)

8.00€

9.30€

8.00€

8.00€

6.50€

6.50€

6.00€

6.00€

6.00€

6.00€

5.50€

5.50€



POUR TRINQUER

VINS

LAMBRUSCO PRIMA
ROSA ROSATO

Vin Italien - Emilia-Romagna

¢ 5.00€

VESCOVILE PINOT GRIGIO BIANCO

Vin Italien - Région de la Toscanne

RUBIZZO ROSSO

Vin Italien - Région de la Toscanne

PICCINI CHIANTI RISERVA
COLLEZIONE ORO

Vin Italien - Région de la Sicile

PICCINI MEMORO BIANCO

Vin Italien - Région de la Sicile

PIO CESARE LALTRO CHARDONNAY

Vin Italien - Région du Piémont

PIO CESARE BARBERA D’ALBA

Vin Italien - Région du Piémont

QUINTA DO REGUEIRO

ALVARINHO TRAJADURA
Vin Blanc Verde - Verde Melgaco

¢ 6.50€

PRIMITIVO ALVARINHO
Vin Blanc Verde - Verde Melgaco

ALLO ALVARINHO
Vin Blanc Verde - Verde Melgaco

ADEGA 23 SIRIA

Vin Blanc - Beira

BELLA ELLEGANCE SAUVIGNON LANC

Vin Blanc - Ddo

AJUDA ALICANTE BOUSCHET
Vin Rouge - Alentejo

DITADO RESERVA

Vin Rouge - Douro

ADEGA MAYOR RESERVA

Vin Blanc - Alentejo

ADEGA MAYOR RESERVA
Vin Rouge - Alentejo

£ 17.00€

f 23.00€

f 20.00€

f 29.00€

f 25.00€

f 35.00€

f 34.00€

f17.00€

A 27.00€

i 18.00€

f 29.00€

A 31.00€

f 31.00€

f 35.00€

h 28.00€

f 28.00€

CAIADO

Vin Blanc - Alentejo

¥ 6.50€

CAIADO
Vin Rouge - Alentejo

¥ 6.50€

CAIADO

Vin Roseé - Alentejo

¥ 6.50€

HERDADE DA AJUDA ROSE

Vin Rosé - Alentejo

¥ 6.50€

HERDADE DA AJUDA

RESERVA
Vin Rouge - Alentejo

¥ 6.50€

HERDADE DA AJUDA
RESERVA

Vin Blanc - Alentejo

? 6.50€

ALLGO

Vin Rosé - Ddao

ALLGO
Vin Rouge - Ddo

ALLGO ENCRUZADO

Vin Blanc - Ddo

CALHEIROS CRUZ

Vin Rouge - Douro

? 6.50€

CALHEIROS CRUZ

Vin Blanc - Douro

¥ 6.50€

QUINTA DO CRASTO

Vin Rosé - Douro

QUINTA DO CRASTO

Vin Rouge - Douro

QUINTA DO CRASTO

Vin Blanc - Douro

QUINTA DA SEQUEIRA RESERVA

Vin Rouge - Douro

QUINTA DA SEQUEIRA RESERVA

Vin Blanc - Douro

QUINTA DE ARCOSSO

Vin Rouge - Trds-Os-Montes

QUINTA DE ARCOSSO

Vin Blanc - Trds-0Os-Montes

§ 15.00€

§ 15.00€

§ 15.00€

§ 14.00€

8 17.00€

§ 17.00€

§ 21.00€

§ 27.00€

f 27.00€

8 16.00€

# 16.00€

§ 25.00€

§ 26.00€

§ 26.00€

8§ 32.00€

§ 30.00€

§ 24.00€

§ 24.00€

? Verre 8 Bouteille



POUR TRINQUER

QUINTA DOS CASTELARES ROSE f 24.00€
PINOT NOIR

Vin Rosé - Douro Superior

QUINTA DOS CASTELARES BIOLOGICO £ 18.00€

Vin Rouge - Douro

QUINTA DOS CASTELARES BIOLOGICO § 18.00€

Vin Blanc - Douro

CASTELARES SUPERIOR  25.00€
Vin Rouge - Douro

CASTELARES SUPERIOR 8 25.00€
“VINHAS A NORTE”

Vin Blanc - Douro

VINS MOUSSEUX

DUBOIS BRUTO § 5.00€ 4 16.00€
Cava
DUBOIS MEIO SECO % 5.00€ & 16.00€
Cava
DUBOIS ROSE $ 5.00€ & 16.00€
Cava
MURGANHEIRA SUPER A 19.00€

RESERVA BRUTO 0,37

Douro

MURGANHEIRA SUPER # 30.00€
RESERVA BRUTO 0,75

Douro

QUINTA DOS CASTELARES f 28.00€
CODEGA DE LARINHO

Douro

COLINAS BRUT NATURE 8 32.00€
Bairrada

QUINTA DOS CASTELARES B 36.00€
PINOT NOIR

Douro

ADEGA 23 ARINTO f 36.00€

Beira

CHAMPAGNE

BOLLINGER SPECIAL CUVEE BRUT

PALMER BRUT RESERVE

APERITIFS

PORTO TAYLOR’S WHITE
PORTO TAYLOR’S TAWNY
PORTO TAYLOR’S CHIP DRY
PORTO TAYLOR’S 10 YEARS
PORTO TAYLOR’S 20 YEARS

PORTO BLACKETT PREMIUM
10 ANOS

PORTO BLACKETT PREMIUM
20 ANOS WHITE

8 96.00€

§ 65.00€

¢ 5.00€

¢ 5.00€

£ 6.00€

£ 7.00€

£ 15.00€

£ 9.00€

£ 18.00€

? Verre 8 Bouteille



POUR TRINQUER

JUS NATURELS GIN
ORANGE 5.00€ GIN 13 11.00€
ANANAS & FRAISE 6.00€ TANQUERAY 8.50€
ORANGE & FRUIT DE LA PASSION 6.00€ BOMBAY 8.00€
AU GOUT 6.00€ HENDRICKS 10.00€
NORDES 11.00€
LARIOS ROSE 8.00€
SAN G RIA LARIOS 12 8.00€
BULLDOG GIN & TONIC 10.50€
CHAMPAGNE 65.00€
BEEFEATER 7.00€
FRUITS VERT 26.00€
MONKEY 47 12.00€
BLANCHE 26.00€
FRUIT DE LA PASSION 26.00€
FRUITS ROUGES 26.00€
TROPICALE 31.00€ COCKTAILS
FRULT DE LA PASSION (Verre 0,40L) 12.50€
SANS ALCOOL 6.00€
CAIPIRINHA 6.00€
BIERES
STELLA 0,25L R APEROL SPRITZ 5.50€
STELLA 0,50L 5.00€ MARGARDITA 6.50€
LEFFE BLONDE 0,25L 3.50€ PINA COLADA 6.50€
LEFFE BRUNE 0,25L 3.50€ NEGRONI 6.50€
Tt e DISARONNO SOUR 6.50€
L Pt VILLA MASSA & TONIC 7.50€
B T e s FRANGELICO & GINGER ALE 6.50€
PERONI RESERVA 0,50L 6.50€

CIDRE 3.00€



POUR TRINQUER

EAU

FASTIO 1L

FASTIO O,5L

SAN PELLEGRINO

SAN PELLEGRINO 0.75L
PEDRAS 0,25L

PEDRAS 0,50L

REFRIGERANTS

COCA-COLA
COCA-COLA ZERO
FANTA

NESTEA

SPRITE

NORDIC

WHISKEY

CARDHU
BULLEIT BOURBON
JB

JB 15 ANOS

WILLIAM LAWSON’S 13 ANOS

3.00€

2.00€

2.50€

4.00€

2.00€

3.00€

2.50€

2.50€

2.50€

2.50€

2.50€

2.50€

9.50€

10.00€

6.50€

8.00€

7.50€

EAU DE VIE

VELHA
CRF

BAGACEIRA
BAGACEIRA VELHA
FAMILY

COGNAC COURVOISIER
COGNAC HENNESSY
DIPLOMATICO RON
GAND MARNIER

CROFT

LIQUEURS

LIMONCELLO
AMANDE AMERE
BEIRAO

BAILEYS

CAFETARIA

CAFE

DECAFEINE

CAFE AU LAIT (+ DE LAIT)
CAFE AU LAIT (+ DE CAFE)
CARIOCA AU CAFE
CAFE AU LAIT (1:1)

THE

6.00€

6.00€

6.00€

6.50€

6.00€

9.50€

10.00€

10.00€

9.00€

4.50€

3.00€

5.00€

5.00€

5.00€

1.40€

1.40€

1.40€

1.40€

1.40€

2.00€

2.00€



JOLCE SAPORE

0 SABOR ITALIAND

HORAIRE

Fermé Ouvert Menu Digital
Mercredi (Repos Hebdomadaire) Lundi a Mardi — Jeudi a Dimanche

12:00 a 23:30
www.dolcesaporepizzaria.com WIFI PASSWORD: sabordeitalia

Boite a pizza a emporter + 1.00€/Unit.  Droit de bouchon + 3.00€/Unit. = Taxe sur les desserts + 5.00€/Unit.

(Uniquement en service de salle)

Aucun plat, produit alimentaire ou boisson, y compris le couvert, ne peut étre facturé s'il n'a pas été demandé par le client ou s'il n'a pas été utilisé par le
client (conformément au décret-loi 10/2015).

TVA incluse au taux en vigueur. Les prix indiqués sont en Euros - € (en vigueur depuis le 21/04/2022).

Sivous étes allergique a l'un des produits suivants, veuillez contacter notre personnel : céréales contenant du gluten, crus tacés, ceufs, poissons, arachides,
soja, lait (y compris le lactose), noix, céleri, moutarde, graines de sésame, anhydride sulfureux et sulfates, lupins et mollusques. N'oubliez pas que nos
produits sont préparés dans des environnements qui ne sont pas totalement exempts d'allergenes, et qu'il existe donc toujours un risque potentiel de
contamination croisée. (Réglement (UE) n® 1169/2011 du 25 octobre)

L'échange d'ingrédients n'est pas accepté.



